Mediterrane Genuss-Wochen..

Provenzalische Tomatensuppe

mit frischen Krautern, getrockneten Tomaten und Olivendl 6,10 €

Variationen von Bruschetta

mit Pesto, Tomaten-Zwiebelwlirfeln & Zucchini—-Paprika-Wirfeln 10,90 €

Gebackener Ziegenkdse auf Vitalbrot

belegt mit Salatspitzen & Walntlissen, auf einer pikanten Feigen-Apfel-Marmelade 15,50 €
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Couscous - Salat & gegrillter Halloumi - Kdse 16,20 €

mit einer Auswahl an frischen Blattsalaten, Paprika, Tomate & Zwiebel,
siBer Senf - Vinaigrette und frischem Baguette / Broétchen

Bistro - Salat mit kernigem Ziegenkase 17,40 €
Gegrilltes Gemuse auf bunten Blattsalaten, Ofenkartoffel,
Ziegenkase mit Sonnenblumenkernen & Honig — Senf - Dip

Mit Zucchini und Paprika gefiillte Hahnchenbrustroulade 18,40 €
auf Tomaten-Rucola-Nudeln

Gebratenes Wildlachsfilet auf mediterranem Ratatouille-Gemise,
mit Rosmarinkartoffeln & Parmesanschaum 22,10 €

Schweinefilet im mediterranen Krautermantel aus dem Kanonengarten,
mit feinem frischen Gemuse und Folienkartoffel 23,10 €

Der Kitchenchef empfiehlt: Eine Fischplaite zum Genieflenw
Gegrillte Dorade, Zander, Lachs & Gambas
frische Krauter mit feinem Gemiuse & Olivenkartoffeln 25,70 €

Unser Somumer-Tipp:

Hausgemachte Limonade 0,5 4,90 €

Aperol-Spritz Aperol, Prosecco, Soda, Orangenscheibe 0, 2| 7,50 €

Sarti - Lemon - Spritz, Sarti Rosa, Bitter Lemon, Orangenscheibe, Minze 0, 2| 7,50 €

LILLET Wild-Berry LILLET Rose, Schweppes Wild Berry, Waldfriichte, Minze 0,2l 7,50 €
——1 Erdbeer - Daiquiri Erdbeeren puriert, Limetten, weiBer Rum 0,2l 8,50 €
=2~ Weitere Cocktaily finden Sie auf wnserer Suwmmer-Cocktail-Koute

Fir den Nachweis der Zusatzstoffe und Allergenen Stoffe halten wir eine separate Karte bereit. Alle Preise verstehen sich inkl. gesetzlicher Mwst. und Bedienung.



