Wildwochen - Jetzt wird es WILD!

Zum Warm werden...

Waldpilzsiippchen mit Krautersahne 6,40 €
Cremesuppe vom Hokkaido Kiirbis mit Sesamodl & Chiliflocken 6,40 €
Gebundene Wildsuppe 6,60 €
Rahmiges Ragout von Waldpilzen mit zwei Semmelknddeln 12,50 €

Das Geschmorte...

Burgundergulasch vom Hirsch
in einer dunklen, kraftigen SoBe

mit Champignons, Rotkohl und Thuringer Kl6Ben 20,80 €
Wildschweinbraten mit Rahmchampignons,

Rotkohl und Thuringer Kl6Ben 21,90 €
In Buttermilch marinierte Wildhasenkeule

mit Waldpilzen und einer KloBvariation von Semmelknddel und griinem KloB 25,50 €

Burgunderschmorbraten vom Reh mit Backpflaumen gefiillt,
an glaciertem Rosenkohl und Semmelkndédeln 27,90 €

Wild einmal anders...

Hirschriickensteak rosa gebraten
auf Champignons, dunkler PflaumensoBe und gebackenen Kartoffelballchen 21,80 €

Napoleon’s ,Wildfang"
Variation vom Hirsch & Hase und geschmortem Wildschwein

auf Pilzragout, Preiselbeerbirne und Butterspatzle 27,90 €

1 Portion Waldpilze als Beilage 6,50 €
Weinempfehlung:

Thiiringer Rotwein 0,2l 7,40 €

Qualitatswein b.A., tiefdunkel, kraftig, trocken 1l 29,90 €

Gutsabfilllung, Thiringer Weingut Andreas ClauB Bad Sulza



